Le livre de recettes Desserts

CHEESECAKE

(Gateau au fromage blanc)

Ingrédients :

e 500 gr de fromage blanc bien égoutté e e N
o 2 ceufs P P,
e 75 grdesucre

e 1 sachet de sucre vanillé

e 3 cuilleres a soupe de semoule fine
e 1 pomme ou 1l poire

e 1 poignée de raisins secs

e Le zeste d’un citron

Préparation !

Dans le saladier, mélanger le fromage blanc, les jaunes d’ceufs, le sucre, le sucre vanillé, la semoule, les fruits
coupés en morceaux et le zeste de citron.

Battre les blancs d’ceufs en neige bien ferme.
Les incorporer délicatement a la préparation.
Beurrer le moule et y verser la préparation.

Mettre au four pendant une heure, le gateau doit-étre doré.
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